
VID ALLERGIER, BEHOV AV SPECIALKOST ELLER FRÅGOR OM URSPRUNG VÄNLIGEN FRÅGA OSS 
 / KINDLY ADVISE US IF YOU HAVE ANY ALLERGIES, ARE IN NEED OF SPECIAL DIETARY  OR HAVE QUESTIONS ABOUT ORIGIN 

ÅKANTEN ÄR EN KONTANTFRI RESTAURANG /WE ACCEPT CARD PAYMENT ONLY

FÖRRÄTT/ STARTER
Toast Skagen 

handskalade räkor, bröd, syrad gurka,  
dill, forellrom och citron 

hand peeled shrimp, bread, pickled cucumber,  
dill, trout roe and lemon 

halv/half 149:- 
hel/full 219:-

PIZZA 

MARGARETHA 2.0
burrata, San Marzanotomater, fior di latte,  

pinjenötter och basilika
burrata, San Marzano tomatoes, fior di latte,  

pine nuts and basil  
199:- 

 
LÖKEN

tryffelsalami och lök, lök, lök 
truffle salami and onion, onion, onion 

199:- 
 

FRÖKEN FÅLHAGEN
chili- och vitlöksstekta räkor, körsbärstomater, basilika,  

pistage och fårost  
chili and garlic sauteed shrimp, cherry tomatoes, basil, 

pistachio and sheep cheese 
239:- 

BEA
oxfilé, San Marzanotomater, picklad lök,  

fior di latte och béarnaisesås 
beef fillet, San Marzano tomatoes, pickled onions,  

fior di latte and béarnaise sauce 
299:- 

KA-LYX (Bianco)
löjrom, crème fraîche, syrad silverlök, dill  

och Västerbottensost  
bleak roe, crème fraiche, pickled silverskin onion,  

dill and Västerbotten cheese 
299:-

SNACKS
Oliver / Olives

49:-
Chips
59:-

Mandlar / Almonds 
59:-



VARMRÄTTER / MAIN COURSES

DESSERT / DESSERTS
 

Prinsesstårta / Princess cake
sockerkaka, crème anglaise, vispad grädde, hallon och marsipan

sponge cake, crème anglaise, whipped cream, raspberries and marzipan
109:-

Fläskschnitzel / Pork schnitzel
café de paris-hollandaise,

sommarens pepparrotspickles, gräslök  
och pommes frites

café de paris hollandaise, summer’s horseradish pickles, 
chives and french fries 

239:-

Steak frites 
entrecôte, pepparsky, béarnaisesås,  

tomat- och löksallad,  
pommes frites med parmesan

entrecôte, pepper gravy, béarnaise sauce,  
tomato- and onion salad,  
french fries with parmesan 

399:- 

PASTA
Spicy räkrigatoni / Spicy prawn rigatoni 

chilistekta scampi, San Marzano tomater,  
grädde och cognac

chili sauteed scampi, San Marzano tomatoes,  
cream and cognac 

199:-

Oxx 
oxfilé, grönpepparsås,  

dijonsenap och parmesan
beef fillet, green pepper sauce, 

dijon mustard and parmesan  
259:-

Fisk- & skaldjursgryta  /
Fish & seafood stew 

saffran, grädde, fänkål,  
vitlökskrutonger och aioli 
saffron, cream, fennel, 

garlic croutons and aioli 
239:- 

Fiskburgare / Fish burger 
 panerad sej, skagenmajonnäs, syrad lök,  
gurka och pommes frites med lagrad ost

breaded saithe, skagen mayonnaise,  
pickled onion, cucumber and  
french fries with aged cheese 

199:-

Burgare / Burger 
oxburgare, brioche, lök x 3, tryffelbbq,  

parmesan och vitlöksmajonnäs,  
västerbottensost och pommes frites

beef burger, brioche, onion x 3, truffle bbq, 
parmesan and garlic mayonnaise, 

Västerbotten cheese and french fries 
199:-

Köttbullar / Meatballs  
lingon, pressgurka, gräddsås,  

persilja och potatispuré 
cream sauce, lingonberries,  

pickled cucumber, parsley and potato purée 
229:-



St Eriks Torg                   018-150 150           www.akanten.se

Omslagsbilden ”Uppsala lärdomens stad” är en litografi 
av konstnären Gunilla Mann. Gunilla är numera bosatt  
på Österlen där hon har sin utställning och driver café.

På hemsidan www.gunillamann.se finns det
möjlighet att beställa hennes litografier.

Å K A N T E N

Röda viner/Red Wines			   Bottle   Glass
Saluhallens Red 					     495:-	 125:-

Mont Redon Côtes du Rhône			   560:-	 140:- 
Grenache/Syrah, Rhône, France

Villa Antinori					     620:-	 155:- 
Sangiovese/Cabernet Sauvignon, Tuscany, Italy 

Duckhorn Vineyards Decoy			   695:-
Pinot Noir, California, USA 

Black Stallion Cabernet Sauvignon		  740:-	 185:- 
North Coast, USA 

Cava 	           					     Bottle   Glass  
Cava Gran Buque,  				    745:-	 125:-
Extremadura, Spain

Champagne
Pol Roger Brut					     995:-	 175:-
Champagne, France

Vita viner/White wines			   Bottle   Glass
Saluhallens White					     495:-	 125:-

Yealands Sauvignon Blanc			   560:-	 140:- 
Marlbourough, New Zealand  

Prinz von Hessen Riesling Trocken		  620:-	 155:-  
Rheingau, Germany

Louis Robin Chablis				    695:-	 175:- 
Chardonnay, Chablis, France

Sancerre Pure					     795:- 
Sauvignon Blanc, Loire, France

Rosévin/Rosé Wine				    Bottle   Glass
Rosé d’Azur						     495:-	 125:- 
Languedoc, France				     

Minuty Rosé						     580:-	 145:- 
Provence, France

Fatöl/Drafted beer 40 cl
Carlsberg Export					     82:-
Staropramen 					     92:-
Kronenbourg 1664 Blanc 			   92:- 
Brooklyn Lager 					     92:-
Brooklyn IPA						     99:-

Flasköl/Bottle 33 cl
Carlsberg Hof 					     79:-
Corona Extra 					     87:-
Peroni Nastro Azzurro, gluten free 		  89:-
Guiness Extra Stout 				    89:- 
Sapporo Premium Beer 				    89:-
Brooklyn Stonewall Inn Session IPA 		  99:-

Flasköl/Bottle 50 cl
Eriksberg						      95:-

Cider/Bottle 33 cl
Somersby Päron	  				    85:-
La Cidraie 						      95:-

Alkoholfritt / Non alcoholic
Vin / Wine 
White/Red			    			   75:-
Richard Juhlin Sparkling brut piccolo		 105:-

Öl / Beer / Cider
Carlsberg Non Alcoholic				   59:-
Brooklyn special effects 				    69:-
Somersby Pear Non Alcoholic 			   59:-

Cocktails 165:-	 		  		
Hugo
St Germain, Cava, Mint, Lime 
 
Aperol Spritz
Aperol, Cava, Soda Water, Orange 
 
Limoncello Spritz
Limoncello di Capri, Cava, Soda Water, Lemon 
 
Fizzy Colada
Havana Club 3Y, Coconut syrup, Lime, Pineapple soda 
 
Cherry On Top
Shanky’s Whip, Amaretto, Heering Cherry, Lemon,  
Cherry-Sakura Red Bull 
 
Paloma
Olmeca Blanco Tequila, Pink Grapefruit soda, Lime 

Mocktail 99:-
Shirley Temple 
Ginger Beer, Grenadine, Lime, Maraschino-berry 


